
CAFETERA 
LÍNEA PROFESIONAL GASTRONÓMICA

Modelo: cs-05

[ MANUAL DEL USUARIO ] 



Cafetera
Modelo: CS-05

Modelo: CS-05

Descripción del producto
Cafetera profesional para preparar y servir infusiones en cantidad, 
manteniendo la temperatura durante el servicio.
Ideal para hoteles, desayunos, eventos, buffets y todo tipo de espacios 
gastronómicos que requieren practicidad, agilidad y servicio continuo. 
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ACERO INOXIDABLE SUS 304:  
Apto para contacto con alimentos.
TEMPERATURA REGULABLE:  
Mantiene la infusión a la temperatura seleccionada.
SERVICIO ÁGIL:  
Grifo dispensador para servir de forma práctica y cómoda.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES 
• Capacidad total: 5,3 litros
• Capacidad de infusión: 4,5 litros
• Usos: Café, mate cocido, té en hebras y agua caliente.
• DIMENSIONES:

Altura: 34 cm | Ancho total con tapa: 27 cm | Diámetro: 20 cm
• Tensión: 220V – 50Hz
• Potencia: 1000W



1. Coloque el equipo sobre una mesa o superficie de trabajo estable.
2. Con el equipo apagado y desenchufado, retire la tapa, el canasto filtrante y el tubo vertical. Vierta agua fría hasta el

nivel deseado, según las marcas del interior del recipiente. Min: 10 – Max: 30. 
3. Coloque el canasto filtrante y verifique que el tubo con la base quede centrado en el recipiente interior.
4. Agregue producto a preparar al canasto (café-té en hebras-mate cocido, etc) y distribúyalo de manera uniforme.

Evite que entre producto en el tubo vertical.
5. Coloque la tapa y gírela en el sentido de las agujas del reloj hasta que quede bien ajustada.
6. Conecte el equipo a una toma de corriente de 220V con puesta a tierra.
7. Encienda la tecla roja a la posición (I) y ajuste la perilla de la temperatura a la deseada. Se encenderá la luz roja de

calentamiento. Cuando el producto alcance la temperatura seleccionada, se apagará la luz de calentamiento. 
8. Para servir, coloque una taza debajo del grifo y presione la palanca.
9. Al finalizar el uso, ubique en cero (0) la perilla de temperatura, la tecla de encendido en (O) y desenchúfelo.
10. Cuando se enfríe, retire el cable de alimentación de la cafetera y realice la limpieza.

ADVERTENCIAS

1. Apague y desenchufe el equipo. Espere a que se enfríe antes de limpiarlo.
2. Retire el producto usado. Enjuague el interior con un poco de agua tibia y vacíelo. Limpie las piezas que estuvieron
en contacto con el producto y séquelas antes de volver a colocarlas.
3. Si se acumula sarro, se recomienda agregar una cucharada de vinagre o bicarbonato de sodio al agua y calentarla.
Deseche el agua, enjuague bien y vuelva a enjuagar antes del siguiente uso.
4. Limpie las superficies con un paño suave. No use cepillos ásperos que puedan rayar el acero inoxidable.
No sumerja el equipo en agua ni en otros líquidos.
5. Si no va a utilizarlo durante un período prolongado, guárdelo seco en un lugar fresco, preferentemente
en su caja original.

¡Importante!

No lo encienda sin agua. No utilice el equipo si el cable o el enchufe están dañados, ni si el enchufe 
queda flojo en el tomacorriente.No doble bruscamente el cable, retuerza ni tire de él con fuerza.
No conecte el equipo junto con varios aparatos eléctricos en el mismo tomacorriente ni supere la ca-
pacidad de este.No use el equipo en lugares húmedos ni cerca de llamas o fuentes de calor. 
No lo sumerja en agua. Apague y desenchufe antes de vaciarlo o limpiarlo. No mueva el equipo mien-
tras contenga agua caliente. Tenga cuidado con el vapor al abrir la tapa y use una manopla para retirar 
las piezas calientes.

PREPARACIÓN DE INFUSIONES

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Luego de retirar todos los materiales de embalaje, se recomienda una limpieza interna. 
Llene el recipiente con agua fría sin superar la marca de max (30). 
Caliente el agua, deséchela y enjuague nuevamente con agua fría. 

ANTES DEL PRIMER USO

PARTES 
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1. Tecla ON/OFF.
2. Termostato: control de temperatura de 30 a 110°.
3. Corte automático y mantenimiento de temperatura.
4. Grifo bidireccional para desagote total o parcial.
5. Filtro removible y fácil de limpiar.
6. Cuerpo de acero inoxidable con base plástica.
7. Indicador luminoso de servicio.



GRACIAS POR ELEGIRNOS
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GARANTÍA
GARANTÍA

¿Tenés más dudas sobre el uso o
funcionamiento de este equipo?

Contactá al distribuidor donde lo adquiriste.

• Daños causados por golpes, caídas o mal uso contrario a las indicaciones del manual.
• Daños derivados de reparaciones, reemplazos de piezas o
modificaciones realizadas sin intervención técnica autorizada.

• Daños ocasionados por una limpieza inadecuada, el uso de productos
corrosivos o la exposición al agua de los componentes eléctricos.

• Desgaste normal de piezas debido al uso, cuando no se trate de un defecto de origen.
• Estas exclusiones se aplican cuando la circunstancia indicada sea la causa del daño reclamado.

¿Qué daños 
no cubre la garantía?
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GARANTÍA

Este equipo cuenta con una garantía de seis (6) meses a partir de la fecha de entrega del producto. 
La garantía cubre las fallas o defectos que afecten su correcto funcionamiento durante ese plazo, 

siempre que se haya utilizado normalmente y conforme a las indicaciones del manual. 
Para solicitar asistencia técnica: guardá la factura de compra y contactá al distribuidor donde adqui-

riste el equipo. Describí la falla y, si es posible, acompañá tu consulta con fotos o un video para facilitar 
la evaluación.

El distribuidor te informará cómo continuar con la revisión técnica. La evaluación determinará si la falla 
está cubierta por la garantía.
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